
‭Menu Dégustation‬

‭Asperges de la sublime‬
‭Ail noir, ail des ours‬

‭Homard des Îles‬
‭Cappelletti, bisque, tête de violon‬

‭Magret de canard‬
‭Cerises, rabiole, sauce vin rouge‬

‭Migneron de Charlevoix‬
‭Fraises de la ferme Marineau, chanterelles‬

‭Lavande de la maison Lavande‬
‭Camerises, chocolat blanc‬

‭95$/personne‬
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