
 

 

 
 
 
 

 

TABLE D’HÔTE DU MIDI 

ENTRÉES   
(Inclus un choix) 

    Potage de carotte 
    Crème molette 

Laitue de la boîte maraîchère 
Vinaigrette aux herbes 

    Tartare de truite 
    Émulsion aux herbes, craquelins maison 
    Mousse de foie de volaille 

Noisettes, miel, prune 
    Esturgeon fumé 
    Betteraves, vinaigrette à la moutarde 

 

PLATS 
 

    Cavatelli à l’agneau braisée 38$ 
    Pâte de piment brulé, Fromage Louis d’or 
    Confit de canard 39$ 
    Carottes, chanterelles, sauce vin rouge 
    Salade de thon rouge 40$ 
    Garniture niçoise, œuf cuit 
    Poisson selon l’arrivage 42$ 
    Salsifis, champignons 
    Joue de veau braisée 43$ 
    Betterave, radicchio, sureau  
    Pièce du boucher 45$ 
    Sauce au poivre, frites ou salade verte 

 
VINS AU VERRE - BLANC  

13$ - Québec, Canada. Le Stanbridge, Domaine du Ridge, Canada, 2021 (Vidal) 
14$ - Prince Edward County, Chardonnay Fondation, Lighthall Vineyard, Canada, 2021  
15$ - Delle Venezie, Pinot Grigio, Italo Cescon, Italie, 2023  
23$ - Collioure, Adéorat, D. Augustin, France, 2022 (Grenache Gris) 
 
VINS AU VERRE - ROUGE  
14$ - Niagara Peninsula, Cabernet-Merlot, Tawse, Canada, 2019  
14$ - Rioja Crianza, David Moreno, Espagne, 2020 (Tempranillo, Grenache) 
20$ - Barbaresco, Serre Dei Roveri, Italie, 2021 (Nebbiolo) 
22$ - Los Carneros, Pinot Noir, Black Stallion, États-Unis, 2021 

Pour plus de choix, consultez notre carte de vins 


